Les fromages

Mont Saint-Benoit

Fromage a pate ferme, trés doux, a saveur de
noisette. Il s’apparente au fromage de type
Suisse avec de grands « yeux ».
DISTINCTION:
- 2eme prix—The Royal Agricultur Winter
Fair 2012 rRomasEne

SAINT-BENOIY
‘DU LAC

Frere Jacques

Fromage a pate ferme avec une crodte jaune
orangé ayant un goit de noisette plus prononcé

que le Mont Saint-Benoit. Il fait le bonheur des A Tous les froma'ges Sont
s e sans noix et sans lactose* * *

DISTINCTION:
- 2éme prix—British Empire Cheese Show 2015 et
2017.

Le Moine C Ofrl'Cl

2oz s . /
Fromage a pate ferme affiné plus longuement D R 1 Y
qui lui donne sa saveur typée d’amandes grillées C l C C r/ ,// ) O g

et de beurre fondu tant apprécié.

DISTINCTION:

- Sélection Caseus 2013 5 fromages de 150 g chacun

Saint-Augustin

Mont Saint-Benoit
Fontina

Frére Jacques
Le Moine
Saint-Augustin

Fromage a pate ferme de type suisse. Son
affinage de plus de 60 jours lui donne du
caractére. En sandwich grillé c’est un régal!

Fontina

Fromage a pate ferme affiné plus de 3 mois
dans la masse . Sa texture douce et légérement
crémeuse laisse s’épanouir un aréme
délicat de noisette accompagné d’une
touche de beurre fondu.
DISTINCTION:

- Sélection Caseus 2019




